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Resumen: Tiene como fin conocer la composicion de aminoécidos libres, importantes por su
funcién nutricional, y determinar calidad sensorial y tecnolégica de los productos elaborados a
partir de frutas de interés comercial. Selecciona guayabas “criolla roja”, mangos Haden maduros
para consumo fresco y firmes al tacto, y naranjas de la variedad Valencia, con distintos indices de
madurez. Determina sélidos solubles, acidez idnica, acidez titulable y curva de neutralizacién,
acido ascorbico, azlcares totales y azlcares reductores, e indice de nitrégeno. Separa la fraccion de
aminodcidos libres de jugos recién extraidos e identifica, por métodos cromatograficos, algunos de
ellos en las tres frutas. El contenido de aminoacidos en el jugo de naranja varia segun el grado de
madurez.
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