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Resumen: En primera etapa se finalizo la construccion de los 160 metros de comederos
lineales para las cabras y se inici6 la suplementacion con grasa sobrepasante (jabones
calcicos) y recopilacion de datos de produccion de leche y la composicion, pesos y
condicion corporal, niveles plasmaticos de progesterona, colesterol y triglicéridos iniciales
de los animales. Se consideraron 250 muestras de leche pertenecientes a las lactancias de
cabras mestizas Canarias, de la Unidad Experimental de Produccién Caprina, de la Facultad
de Ciencias Veterinarias de la Universidad Central de Venezuela y se elaboré queso fresco
pasteurizado. Los andlisis quimicos tanto a leche como a los quesos para determinacion de
Acidez Titulable (AT), Acidez (pH), Punto crioscopico (LH), Wisconsin Mastitis Test
(WMT), Cloruros (CI), Grasa (G), Caseina (Cs), Proteinas Totales (PT), Solidos totales
(ST), Humedad (H), Cenizas (Cen) (%p/v), Sélidos no grasos (SNG), Lactosa (L). El
contenido de acidos grasos C18:1, C18:2, C18:3, presentes en los quesos fue cuantificadas
como esteres metilicos y se hizo por cromatografia gaseosa. La incorporacion de un 3 % de
grasa sobrepasante en la dieta de los animales, aumentd la produccién de leche y presento6
una tendencia a aumentar los dias en lactancia. No afectd las caracteristicas, ni la
composicion de la leche y quesos, pero por el hecho de producir méas leche sin afectar sus
componentes resulto en una mayor cantidad (kg/lactancia). Hubo diferencias significativas
en los acidos grasos C18:1, C18:2, C18:3, precursores de L3 y 16 en los quesos elaborados.
No afectd el rendimiento quesero. No afecté el consumo voluntario de forraje, ni del
alimento balanceado. Tampoco afecto la condicion corporal de los animales y no altera las
propiedades organolépticas de los quesos frescos.
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