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Resumen: Se estudiaron las caracteristicas del fruto y de la semilla del frutopan del
estado Aragua, los factores antinutricionales, propiedades funcionales de las semillas
crudas y cocidas y su uso artesanal e industrial. En los resultados se encontraron
diferencias significativas (p<5%) entre las dimensiones y pesos de los frutos y semillas,
asi como entre las caracteristicas quimicas de las semillas y los indices fisicos y
quimicos de la grasa. En los factores antinutricionales, se observd que el tiempo de
coccion de la semilla y la temperatura de secado solo influyeron sobre la actividad
hemaglutinante de la harina cruda, la cual disminuyd. En cuanto a las propiedades
funcionales, el efecto de la temperatura de secado y la condicion de la semilla fue
variable. Ademas, con el uso de la harina de la semilla cocida por 20minutos se
obtuvieron productos con buenas caracteristicas y con gran aceptacion sensorial,
revelando los resultados el alto potencial del uso de la harina de frutopan en la
elaboracion industrial o artesanal de alimentos como: tortas, galletas, panquecas,
tartaletas, bufiuelos y pastas.
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