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Confirmacién del Método P-DAMA-025 Aislamiento e Identificacion de Salmonella spp. en
Alimentos.

Bandes Villegas A, Jiménez Acosta N, Benevente Loreto W, Castillo Marchan A, Roman P,
Diaz Ruiz L, Sanz Ramirez Y.

Unidad de Microbiologia, Divisién de Productos Alimenticios, Gerencia Sectorial de Registro y
Control, Instituto Nacional de Higiene Rafael Rangel, Ciudad Universitaria, Caracas, Venezuela.

Introduccion: se realizo la confirmacion del método P-DAMA-025 Aislamiento e identificacion de
Salmonella spp. en Alimentos con la finalidad de cumplir lo establecido en el punto 5.4.2 de la
norma ISO/IEC 17025:2005 (ES). Objetivo: Establecer las condiciones de ensayo y criterios para la
confirmacion del método P-DAMA-025. Metodologia: Se seleccioné la matriz y se realizaron 6
repeticiones del método para determinar que fuera negativa para el analito. Se prepard la fase
estacionaria y los interferentes para la fortificacion de la matriz en BHI realizando diluciones
decimales del analito desde 10-1 hasta 10-9, se realiz6 recuento en placa para conocer el nimero
real de UFC/mL de la fase estacionaria de analito usada en la fortificacion. Se inocul6 10 veces la
matriz con el volumen calculado de la dilucion de la fase estacionaria del analito que contenga 1-3
UFC/mL y de los interferentes y se ensayd en cada alicuota. Resultados: La matriz leche en polvo,
resulto negativa para el analito. La fase estacionaria de Salmonella spp. Se encontré en 6,5 x 108
UFC/mL. Se fortificaron alicuotas con 240 pL de la dilucién 10-8 de la fase estacionaria del analito
y con 1,0 mL de un “pool” de factor de dilucién 10-5 de la fase estacionaria de los interferentes. El
70% (7/10) resultaron positivos para Salmonella spp. Conclusion: El método fue capaz de detectar
la presencia de Salmonella spp. en la matriz fortificada con una cantidad conocida (1-3 UFC en
259) en 70% de las repeticiones, cumpliéndose el criterio de aceptacion establecido.

Palabras claves: Microbiologia, Salmonella, Alimentos, Método P-DAMA-025.

160



