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Resumen.

El presente estudio se basa en la factibilidad técnica y de mercado de la Agroindustria
Rural de la Pifia (Ananas comosus (L.)), en la Parroquia Negro Primero, municipio
Valencia del estado Carabobo, en donde se cosechan anualmente mas de 1.000
toneladas de la fruta de tres categorias de calidad, siendo la segunda y tercera de baja
aceptacion comercial como producto fresco, generando ingresos al productor de
6.900.000 Bs/afio, que podrian ser mas elevados al destinarse la totalidad de la
produccion primaria al proceso agroindustrial. El procedimiento metodoldgico incluye
una investigacion documental y de campo, de caracter descriptivo y analitico, bajo el
concepto de un proyecto factible, al considerar la incorporacion de valor agregado al
fruto de dicha zona y producir jugo y pulpa de pifia, logrando ingresos brutos de
18.090.181 Bs/afio con un aumento potencial del 36% si se procesa el fruto de otras
localidades hasta alcanzar un maximo de 28.079.993 Bs/afio. Se concluye que esta
articulacion entre las realidades locales con nuevas alternativas de produccion conferira
una nueva dinamica a la reconstruccion del tejido social de la Parroquia Negro Primero,
al combinar las condiciones de procesamiento, equipos, experiencia con los productos y
el mercado. Finalmente, la propuesta planteada responde a las nuevas pautas sociales
de un mercado segmentado horizontal y verticalmente, demandando la incorporacion al
producto de una serie de caracteristicas y valores afadidos, especialmente los

relacionados con la calidad, seguridad, naturalidad, diferenciacion y oportunidad.

1. Introduccién.

La presente investigacion se circunscribe en el abordaje de la Agroindustria Rural (AIR)
en la Parroquia Negro Primero, municipio Valencia, estado Carabobo, como una
iniciativa empresarial con el proposito de aplicar algun tipo de transformacién a la

produccion primaria agroalimentaria derivada del cultivo de la pifia y conduzca a un



estadio superior de utilidad de los bienes generados mediante un proceso de

diferenciacién (valor agregado, en cualquier nivel).

La oportunidad esta localizada en la Parroquia Negro Primero, sectores “Aguacatico” y
“Arbolito”, en donde se cosechan anualmente mas de 1.000 toneladas de pifia de la
variedad “Espafiola Roja”, en 67 hectareas aproximadamente, pudiendo destinarse esta
produccién a la AIR, mediante la promocioén de la organizacién y asociatividad como
dinamizador de la productividad agricola y agroindustrial, que se traduciria en términos
de aumentos en la elaboracién de nuevos productos, tales como: pifia congelada, jugos

concentrados, pifia deshidratada, confites de pifia, ruedas de pifia, entre otros.

Sanchez (2009) elabor6 una propuesta factible de un centro de procesamiento
artesanal de productos a base de pifia tales como mermelada, trozos y rodajas de pifia
en almibar), con un potencial viable para comercializacion de los mismos para
promover el desarrollo local de los indigenas en el estado Bolivar. Bajo esta perspectiva
el desarrollo de la AIR (Boucher y Riveros, 1995; Riveros, 2002) podria contribuir al
desarrollo econdmico, competitividad, innovaciony creacién de empleo en la zona bajo
estudio, por esta razon la AIR es concebida como un mecanismo a través de la cual se
puede aumentar y retener el valor agregado de la produccion primaria en pequefias y

medianas unidades agroalimentaria

Segun Coveca (2002), existen normas de calidad que se deben cumplir para obtener
productos de aceptacién en el mercado; un producto que se comercializa en forma de
jugo de pifia congelada, 100% natural obtenido al exprimir pifias frescas, limpias y
maduras, sin diluir, concentrar o fermentar, debe ser refinado en malla de 0.5 mm.,
centrifugado, homogenizado, desairado, pasteurizado, empacado higiénicamente para
su conservacion y congelado. El rubro pifia es muy apreciado tanto por sus
caracteristicas organolépticas (aroma, jugosidad y textura), asi como por su aporte
nutricional de vitamina “C”, complejo de vitamina B y minerales; la pifia es rica en

azucares y fibras, aportando ademas 50 Kcal por cada 100 gr. de fruto.



La presente investigacion se inserta en los proyectos conjuntos conducidos por el
Laboratorio Social del Postgrado en Desarrollo Rural del Instituto de Economia Agricola
y Ciencias Sociales de la Facultad de Agronomia, Universidad Central de Venezuela
con las comunidades rurales de la Parroquia Negro Primero, con un enfoque de
investigacion participativa en desarrollo rural sostenible con enfoque territorial, el cual
persigue revertir de manera positiva la evolucion de los indicadores de capital social,
desarrollo humano y calidad ambiental, desarrollando actividades productivas y de
servicio que generen fuentes de empleo y de ingreso, a los fines de lograr la mayor
eficiencia en el proceso de identificacibn de oportunidades de negocio y el
establecimiento de redes de trabajo para promover un desarrollo agroempresarial en

las comunidades rurales.

2. Objetivos.

2.1. Objetivo General.

Diseflar una propuesta de agroindustria rural de pifia (Ananas comosus (L)), factible de
establecerse en la Parroquia Negro Primero, sectores Aguacatito y Arbolito del

municipio Valencia, estado Carabobo.

2.2. Objetivos Especificos.

a) Determinar vy valorar los niveles de produccion del cultivo de la pifia (Ananas
Comosus (L)) con fines de transformacion agroindustrial.

b) Sefalar las distintas alternativas de transformacién de la pifia, y seleccionar la
mejor opcion en funcidn a las condiciones existentes en la zona.

c) Definir la tecnologia mas adecuada de la agroindustria rural de la pifia, expresada

en capacidad de produccién, maquinarias e infraestructura.

3. Materiales y métodos.

3.1. Ubicacién de la zona de estudio. La Parroquia Negro Primero cuenta con una
superficie 384 Km?, los cuales representan el 38,5 % de la extensién del municipio; es
parte integrante del municipio Valencia del estado Carabobo, creada como una

parroquia foranea, condicion se mantiene en la Reforma a la Ley de Division Politico
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Territorial de dicho estado para la creacion de los municipios dictada el 14/01/1994
(Corpocentro, 2007).

3.2. Tipo y Disefio de la Investigacion. Es una investigacion de campo, de caracter
descriptivo y analitico, permitiendo recolectar la informacién, al realizar una serie de

preguntas por el método de la entrevista al productor.

3.3. Fases de la Investigacion.

a) Revision bibliogréfica y recoleccion de informacion.

b) Elaboracion de instrumentos de recoleccion de informacion.

c) Disefio funcional de la agroindustria rural.

d) Establecimiento de la Ingenieria de la planta procesadora de pifia, en base a las
siguientes variables: Tamafo, localizacion y tecnologia.

e) Procesamiento y analisis de resultados.

f) Elaboracion de la propuesta del emprendimiento de la AIR.

4. Resultados y Discusion.
4.1. Estudios de ingenieriay mercadeo.

4.1.1. Localizacion de la planta agroindustrial: En la finca “La Casona”, ubicada en el
sector “Los Naranjos”, Parroquia Negro Primero, municipio Valencia, estado Carabobo,
debido a la cercania a las unidades de produccidn, vias de acceso adecuadas para la
movilizacion de los productos, servicios instalados y operativos de energia eléctrica,

agua, etc., y disponibilidad de transporte publico.

4.1.2. Niveles de produccion, precios de venta y valor de produccion. Las siembras del
cultivo de pifia en los sectores Arbolito y Aguacatico de la Parroquia en estudio
alcanzan a 39 hay 28 ha., respectivamente para un total de 67 ha. El cultivo es manual
y su extension en promedio es de 2 a 3 hectareas en cada finca. La siembra se realiza
en sentido de la pendiente o en curvas de nivel. La variedad usada es exclusivamente
'‘Espafiola Roja'; sembrada en hileras dobles a 1,20 m y 0,60 m en la hilera, cuya
densidad de siembra es de 18.518 plantas/ha. Se cosechan anualmente cerca de 1.005
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toneladas de la fruta, que corresponden 585 y 420 toneladas en Arbolito y Aguacatico
respectivamente, con una producciéon de 15.000 Kkg/ha, destinando un 40%
aproximadamente a la produccién agroindustrial para solucionar la cosecha de pifia de
segunda y tercera categoria. La Tabla 1 muestra la produccién anual de la pifia segun
su clasificacion por el tamario y calidad en las categorias 12 22y 3% de produccion, asi

como el precio de venta y valor de la produccion.

Tabla 1. Valor de la produccién del fruto fresco

Sectores Primera Segunda Tercera Total (kg/afio)
30% 30% 40%

Arbolito 175.500 175.500 234.000 585.000
Aguacatico 126.000 84.000 168.000 420.000
Produccion total 301.500 259.500 402.000 1.005.000
Precio de venta
(Bs/kg) 12 8 3
Valor de produccion
(Bs/afo) 3.618.000 2.076.000 1.206.000 6.900.000

Fuente: Bolivar y Cuicas, 2011.

4.1.3. Productos derivados del fruto fresco. Es necesario enfatizar en la importancia de
una adecuada seleccion de la materia prima, en términos de variedad, practicas de
cultivo, punto de cosecha y grado de madurez y condiciones de manejo; ello permite
alcanzar las caracteristicas de calidad requeridas, tales como la composicion quimica,
valor nutricional, sabor, color, textura, forma, tamafio, densidad, resistencia mecanica,
jugosidad y rendimiento en sdlidos. Entre los productos que se pueden obtener a partir
del procesamiento industrial de la pifia se encuentran la pifia deshidratada, los jugos,
néctares, pulpa, jaleas, rellenos, dulces, entre otros. La alternativa seleccionada para la
IAR propuesta es la “pulpa natural de pifa”, cuyas caracteristicas son: a) Color
uniforme caracteristico de la pifia; b) Sabor caracteristico sin indicios de fermentacion u

oxidacion; c) Producto 100% natural sin conservantes.

4.1.4. Procesamiento tecnolégico del fruto. En el pais existe la tecnologia basica
requerida para el procesamiento industrial de las frutas tropicales, cuya transformacién
permite obtener una variedad de productos terminados, de calidad comparable a la

obtenida con las de clima templado. En la Figura 1 se muestra el esquema tecnoldgico
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recomendado para la obtencion industrial de algunos de los productos derivados del
procesamiento industrial del fruto (pulpa de pifa).

Recepcion

Seleccion

v

Descoronado

v

Lavado

v

Elevador de cangilones
Clasificacion p%r tamario
Enjuagado en ta*bor rotatorio

Gran elevador dé cangilones

Triturado

Escaldado
Despulpado ¢
Refinacion Separacién concha

y semilla
Pasteurizacién

Envasado en tambores
Refrigeracion

Control de calidad

Pulpa de pifia

Figura 1. Esquema tecnolégico procesamiento de la pifia

Del esquema tecnolégico anterior, se desprende que la mejor opcion para el
procesamiento de la pifia, es la “Pulpa de pifAa” en forma conjunta con el “Jugo”; su
seleccién obedece al bajo costo para el procesamiento y la facilidad de los procesos

para su obtencion, en comparacién con otros productos que requieren de la
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incorporacion de aditivos tales como: azucar, estabilizantes y espesantes, entre otros,
asi como de una mayor capacidad instalada, tecnologia, capital, mano de obra
calificada para su desarrollo, de dificil acceso en el mercado venezolano. Se caracteriza
por ser 100% natural obtenido al exprimir pifias frescas, limpias y maduras, sin diluir,
concentrar o fermentar, el jugo es refinado en malla de 0.5 mm., pasteurizado y
empacado higiénicamente para su conservacion. El jugo no contiene preservativos ni
azucar, contiene un 12 % de °brix como minimo, un % de so6lidos de 20 a 40 en
suspensioén, una acidez como acido citrico de 0.9 % y un pH de 3.6 a 3.8. El tipo de
unidad de empaque de la pulpa consiste en un tambor metalico con producto empacado
con doble bolsa de polietileno calibre 2, cada unidad es de 200 Kg., y cuyas

condiciones de transporte son en forma refrigerada.
4.1.5. Inversion en magquinarias y equipos: La Tabla 2 especifica la inversion en
maquinarias para el proceso agroindustrial que alcanza $ 65.000, debidamente

instalados en la planta.

Tabla 2. Inversion en maquinarias por proceso industrial

Especificaciones Precio ($)
Recepcién y Seleccién 0
Lavado 4.000
Elevador de cangilones 2.500 - 3.000
Enjuagado en el tambor rotatorio. 4.500 - 5.000
Gran elevador de cangilones 3.000 - 4.500
Triturador 6.000 - 7.000
Escaldado 6.000 - 6.500
Despulpado 6.000 - 6.500
Refinado 6.000 - 7.500

Pasteurizacion

Refrigeracion

10.000 - 11.000
10.000 - 14.500

Fuente: Bolivar y Cuicas, 2011.

4.1.6. Tamafo de la planta, capacidad de produccién e ingresos: La planta

agroindustrial comprende las siguientes areas: Administrativa, produccién, recepcion de
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materia prima, refrigeracién, depdésito de desechos, laboratorio de control de calidad,
recepcioén, comedor y bafios, distribuidas en 300 m?. Los datos de produccién y ventas
se muestran en la Tabla 3, considerando que por cada 333.33 kg de pifia se producen
200 kg de pulpa (100% natural, sin azucar), con un tiempo de operacion de 8 horas
diarias, con la materia prima (pifia) disponible en la Parroquia Negro Primero y de otras

localidades.

Tabla 3. Capacidad instalada de la Planta e ingresos generados

Concepto Valor

Produccion fruto en La Parroquia (Kg/afio) 1.005.000

Capacidad de la Planta (fruto fresco) en Kg/afio 1.559.984
Produccion de pulpa con el fruto de La Parroquia

(Kg/afio) 603.000
Produccion de pulpa (Parroquia y otras

localidades) en Kg/afio 936.000
Produccion de pulpa con el fruto de la Parroquia

Negro Primero (Tambores/afio) 3.015
Capacidad de la Planta (pulpa de pifia) en

Tambores/afio 4.680
Precio de venta (Bs/Tambor) 6.000

Ingresos brutos (Bs) con la pifia de la Parroquia 18.090.181

Ingresos brutos (Bs) de procesamiento de pifia
de la Parroquia y de otras localidades 28.079.993
Fuente: Bolivar y Cuicas, 2011.

Segun los datos anteriores, la capacidad instalada de la planta es de 936.000 Kg/afio
de pulpa, requiriéndose 1.559.984 Kg del fruto para cubrir el 100% de operacion, que
una vez procesados representan 4.680 tambores de 200 Kg de pulpa. El nivel de
produccion del fruto fresco en las tres categorias de pifia de la Parroquia Negro
Primero es sOlo de 1.005.000 kg/afio, que representa una produccion de 3.015
tambores, por lo cual existe un déficit de 1.665 tambores para cubrir la capacidad
instalada; en este sentido, se hace necesario la adquisicion del fruto fresco de otras
localidades. Sin embargo, al considerar la venta del fruto procesado que proviene de la
Parroquia Negro Primero, se determind que el ingreso bruto generado es superior a la

venta como consumo fresco, siendo de 18.090.181 Bs/afio y 6.900.000 Bs/afo

8



respectivamente, indicando la factibilidad de la propuesta. Estos ingresos son adn
mayores desde el punto de vista de la AIR cuando se logra trabajar con el 100% de la
capacidad instalada de la planta al utilizar frutos de otras localidades para alcanzar
ingresos brutos hasta de 28.079.993 Bs/afio.

El procesamiento industrial de frutas exige un suministro regular y oportuno de materias
primas que cumplan con especificaciones dictadas por los procesos a utilizar y los
productos a obtener. En este sentido, para dar un uso continuo a la planta procesadora
de pifia se hace necesario enfatizar que dicha planta es capaz garantizar una
produccion continua. Para ello debe tomarse en cuenta una adecuada seleccion de la
materia prima, en términos de variedad, practicas de cultivo, punto de cosecha, grado
de madurez y condiciones de manejo; todo lo cual permitira alcanzar las caracteristicas
de calidad requeridas, como son: la composicion, el sabor, el color, la densidad y

jugosidad.

4.1.7. Propuesta agroindustrial: Consiste en el montaje de una planta procesadora para
la produccion industrial continua de pulpa de pifia, mediante un disefio funcional a nivel
de centro de acopio local y transformacién con fines comerciales, como una estrategia
de diversificacion del ingreso de los productores, y aprovechamiento Optimo de la
produccion primaria, agregando valor a frutos de primera, segunda y tercera categoria
para su comercializacion. La instalacion de la agroindustria rural en la Parroquia Negro
Primero se considera buena inversion para el beneficio de la poblacién en general, ya
gue con ésta se generan empleos directos e indirectos, pudiendo estimar que la
empresa tendra un crecimiento considerable, asegurando la inversién de los socios y el
buen funcionamiento de la misma. Las estrategias de mercado de la IAR requiere de
una sistematica promocién y difusion comercial para garantizar que su produccion
contribuya efectivamente a mejorar las condiciones logisticas y obtener las metas de

produccion.

La Figura 2 representa el “Disefo funcional de la AIR” a nivel de centro de acopio local

y transformacion con fines comerciales, como una estrategia de diversificacion del
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ingreso de los productores, y como una forma inteligente de aprovechar mejor la

produccién y los recursos naturales.

AGROINDUSTRIA RURAL

Constituida por los Productores de la Parroquia Negro Primero

CENTRO DE ACOPIO AGROINDUSTRIA TRANSFORMADORA
1. Materia prima.
1. Materia Prima (Frutos de pifia de 2. Tecnologia de procesamiento.
primera, segunday tercera 3. Mano de obra.
categoria). 4. Productos elaborados (Pulpa y

jugo de pifia).
Gestion gerencial.

o

2. Mano de obra para los procesos
de seleccion, lavado y clasificado.

OFERTA Y COMERCIALIZACION DE LOS PRODUCTOS
(Mayor y detal dentro y fuera de la region)

Figura 2. Esquema funcional de la AIR de Pifia

5. Conclusiones.

Se concluye que la AIR en la Parroquia Negro Primero representa una oportunidad de
articulacion entre las realidades locales con nuevas alternativas de mercado,
confiriendo una nueva dinamica para la reconstruccion del tejido social, al combinar
unas buenas condiciones de proceso, equipos adecuados y experiencia con los
productos a procesar. Ademas, es una propuesta que responde a las nuevas pautas
sociales de un mercado segmentado horizontal y verticalmente, demandando la
incorporacion al producto de una serie de caracteristicas y valores afadidos,
especialmente los relacionados con la calidad, seguridad, naturalidad, diferenciacion,
accesibilidad, oportunidad y conveniencia, lo que se traduce en una mejora de la

capacidad adquisitiva de los productores, y por ende su calidad de vida.
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