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Resumen: En el proyecto busca opciones para mejorar el desempefio del sistema de transformacion
de la yuca amarga en San José de Onova. Diversifica la obtencion de productos y presenta aderezos
y galletas de casabe rellenas con frutas de la zona. Realiza estudios de los nichos de mercado del
casabe, obteniendo un 100% de aceptacion del mismo. Disefia la etiqueta con el nombre del
producto, gque fue decidido en asamblea de la comunidad. Elabora un esquema tecnoldgico para
diferenciar el producto principal, “casabe”, en: casabe light y casabe tradicional, ademas de
obtener como subproducto almidén nativo. Disefia una prensa para reducir el tiempo de secado de
la yuca.
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